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Menu à 24 € 
Ballottine de canard au cognac 

� 

Feuilleté de fruits de mer 
� 

Civet de chevreuil aux baies 
ou 

Cuissot de porcelet à la moutarde ancienne 
� 

Pavé griottines au chocolat sauce caramel 
 

Menu à 30 € 
Terrine de faisan aux griottes                                                                

et au bloc de foie gras de canard  

� 

Paupiette de filets de sole Argenteuil 
� 

Cuissot de biche venaison sauce raifort 
ou 

Filet mignon de porc lardé en feuilletage 
� 

Charlotte bavaroise au marc de gewurztraminer 
 

Menu à 40 € 
Foie gras de canard au piment d’espelette                                                   

sur pain d’épices et chutney de figues 
� 

Filet de bar aux écrevisses et à l’ail des ours 
� 

Gigue de chevreuil Grand veneur 
ou 

Médaillons de filet de veau aux morilles 
� 

Crêpe soufflée Châtelaine au Grand Marnier 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
           

 

 
 



   Entrées froides   
 Foie gras de canard maison à la figue  14 € 

 Terrine de pigeon aux griottes  

 et bloc de foie gras de canard       9 € 

 Escalope de saumon, salade de crevettes, 

 sauce cocktail         9 € 

 Galette de saumon fumé au mascarpone, 

 sauce safranée, tuile au parmesan        9 € 

 1/2 langouste, salade océane, garnitures  20 € 
� 

   Entrées chaudes  
 Paupiette de filets de sole Argenteuil 

 à l’épinard safrané    13 € 

 Noix de St Jacques à l’ail des ours, 

 risotto de quinoa aux crevettes grises  16 € 
 Médaillons de langouste et St Jacques  25 € 

 Homard façon thermidor   22 €
  

� 

      Viandes, volailles, gibier  
 Filet mignon de veau lardé en feuilletage 16 € 

 Ris de veau poêlé aux asperges et morilles 16 € 

 Cœur de Charolais Wellington   16 € 

 Longe de veau Orloff    12 €  

 Civet de biche aux baies    10 €  
� 

       Desserts    
           * Crêpe soufflée Châtelaine, Grand Marnier    6 €

 Charlotte bavaroise fruits de la passion      5 € 

 Buffet de desserts (7 desserts différents)      8 € 
  

 * L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  

à consommer avec modération 
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