Madame, Monsigur, Cher clignt,

Veuillgz trouver ci-joint nos différentegs formules dg prix pour votre rgpas dans
notrg ¢tablissgment.

lag nombrg d¢finit dg convives sera lg nombre dg repas facturgs.

Tout changegment de dernigrg minuteg non prévegna sera facturg.

Nous sommes a votrg gntigre disposition pour tout complgment d’information,
VOous pouvez nous joindre soit :

Par téléphone au 03. 82. 85.19. 23
Par fax au 03. 82. 84. 22. 01
Par mail : remotel@wanadoo.fr
Par Internet : www.remotel.fr

Toujours d¢gvoug & votrg serviee,

Nous vous prions de eroirg Madame, Monsigur ¢t Cher Clignt,
a nos rgspectuguses salutations.
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MENUS DE BANQUETS (mariage - communion - baptéme- etc.)

Megnu a 30 €

Tourteg dg Godiveau aux ris deg veau ¢t ergmge dg ciboulgtte
Saladg dg noix deg ot Jacques ¢t queugs d’¢ergvisses
Marinigre de loup ¢t saumon a la sauge

Moussgling dg grenouillgs aux herbes, flan a la quinoa

Wiguillgttgs de canard laqugegs au migl

M¢daillons dg pore, pommges d’oignons rotis ¢t son jus au poivre vert
Truite farcig & la duxellg dg champignons

Petit carrg d’agngau roti au pain d’¢pices ¢t polgnta aux fruits sgcs

fromages dg nos provinegs ¢t saladg m¢langée
Trilogie de chevres ¢t saladg a I’hailg dg noix

Crgpe aux framboisgs flamb¢ au vigux Rirsch
{Inanas caram¢lis¢e, jus dg mangug ¢t sorbet pamplgmousseg
Puo dg charlottg chocolat-mirabgllg ¢t son coulis

doufflg glacg a la mirabgllg dg lsorraing (ou autrg parfum, identiqug pour la tablg)

LI IR R I R

Menu a 40 €

Tartelette tatin de foie gras aux pommes

Filet dg bar pogl¢ au vin dgs cotes de Moselleg
Feuillanting dg St Jacques au pistou ¢t sues dg tomates
Ballotting de caillgs fourr¢e aux figues ¢t basilic

Sorbet a la mirabellg de lsorraing
Sorbegt au Champagng

M¢daillon deg veau au vigug Porto ¢t foig gras

Faux filet grillg Rochambgau (Jambon cru ¢t foig gras)
Poreglet roti a la brochg aux herbes (20 personngs ¢t +)
Noisgttes d’agngau rotigs ¢t son jus a ail

Fromages dg nos provinegs ¢t saladg m¢langée
Raviolgs dg Munster, saucg Roquefort ¢t saladg m¢langée

Coupe fruits melba ¢t son coulis dg fruits rouges

Tulipe croquante a la noisgtte, poirgs caram¢lis¢es ¢t glacg tiramisu
@ratin dg mirabellg au pain d’¢pices ¢t aux pistaches

Omelette Norvggignne flamb¢e aux liqugurs

Prix nets
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MENUS DE BANQUETS (mariage - communion - baptéme -etc.)

Menu & 55 €

Foig gras de canard parfum¢ aux ¢pices douegs, pain aux amandgs, poivre dg s¢echouan
Jambon dg dan Panigleg ¢t sgs garnituregs saisonnigres
Saladg dg d¢s deg saumon fumg, gambas ¢t langoustings

M¢daillons dg lottg a I'¢pinard safrang, purgg boh¢gmignng
dolg soufflge a la moussg de erabg ¢t coulis amgricaing
Noix dg &t Jacques saucg soja au sgsamg

Soupe de peehe au Sauterngs ¢t sorbet Campari
Sorbgt au Champagng ros¢ ¢t sgs framboisegs maegrées

Filet mignon dg veau lard¢ gn erodte saueg aux morillgs
Wgngau dg lait roti a la brochg (minimum 20 pegrsonngs)
Trilogie de filgts (boguf, veau, canard) jus cors¢ a la chicorée

Rocamadour tigdg, salade a I'huilg d’fdrgan ¢t fruits sges
logs fromaggs dg nos provinegs ¢t saladg m¢langge

doupg de fruits frais au coulis dg passion ¢t sgs sorbets
Wnanas givr¢g flambg Norvggien
learme de chocolat a la ergme acidulge orangg ¢t banang

EE I R R T

Mlenu & 65 €

Feuillgt¢ dg morillgs aux pointes d’asperges
Trilogie de foig gras au chutney de figugs

Symphonig dg homard ¢t langoustg, risotto d’asperges ¢t galette dg parmegsan
Suprgme dg turbot, qugues dg langoustings ¢t ereme dg truffe

dorbet poirg au vin ¢t sa tuilg au girofle
dorbet au Rirsch ¢t griottes flambges

Filet de boguf gn pot au feu de 1¢gumes d’antan
Pigeonngau roti gn cocotte, sgs cuissegs pangges, jus au sirop d'¢rablg

Fromages de nos provinegs ¢t saladg m¢langée
Wbbagye deg Citeauy, St Félicign ¢t salade mélangée

Cygne glacg & la mandaring Napolgon
Fruits givrés ¢t Igs fruits frais assortis, tuilgs aux amandgs
Buffet dg degsserts (a partir dg 15 personngs) {Issortiment dg 7 desserts sar Ig buffet
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MENUS DE BANOQUETS (mariage - communion - baptéme - etc.)

Menu Prestige & 80 €

Irish Coffee d’asperges au jus de truffes
doupg de poissons, toasts dg chevrg au basilic
Foig gras d’oig au s¢l dg Gugrandg ¢t poivrg mignonngtte
M¢daillons dg homard ¢t langoustg aux noix dg St Jacques
@ranit¢ au basilic a 'orangg ¢t au Champagng
Pigeon farci gn pancgtta au foig gras de canard
Brig dg Mgeaux fourr¢ aux truffes de Meusg ¢t sa saladeg m¢langée a 'huilg dg noisettes

Buffet dg degssert (a partir dg 15 personngs) {ssortiment de 10 degsserts sur lg buffet

Tous nos plats sont accompagngs de deux 1¢gumes ¢t d’ung pomme dg terre

Tous nos poissons sont garnis avee du riz ¢t un flguron

* k% % Kk x %

PROPOSITIONS DE BOISSONS POUR VOS MENUS

Blanc cassis ou sangria
2 cuv¢e blane ou rouge 12€

[ caf¢

1/3 Pinot blane d'{lsace
1/3 Cotes du Rhéne
1 cafg

Rir p¢tillant au ergmant d'dlsace }
7€
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ENTREES
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POISSONS
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VIANDES
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DESSERTS
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LISTE INDICATIVE DE PLATS

(Les prix seront étudiés suivant les plats et le nombre de personnes)

Crgpe & la moussgling dg saumon fumg¢ sauce aigrelette
Bavaroisg dg St. Jacques ¢t brunoisg de 1¢gumes

Carpaceio dg thon au pamplgmoussg ¢t julignng de 1¢gumes
Carpaccio dg gambas au ginggmbre ¢t poivrons doug
Timbalg de morillgs feuillgtée & la crgme

Tourteg Solognote aux ris de veau persillg

fricass¢e d'gscargots petits 1¢gumes, vinaigrette au thym
Saladg tigde dg langousteg aux girollgs ¢t foig gras

daladg dg homard a la tomatg ¢t mozzarglla

Millgfeuillg dg rillgttgs dg saumon au coulis dg poivron

Millgfeuillg dg St. Jacques ¢t pommes dg terreg a ['orange
Suprgme de turbot au vin de Pouilly

St. Pigrrg maring au colombo, fritgs dg polegnta

Solg farcig aux ¢ergvissegs saucg Nantua

lsasagng de ot. Jacques aug girollgs ¢t pistil dg safran
Filet d'omblg chevaligr grill¢ ¢t cuissegs de grenouillegs
C€scalope dg turbot réti courgette de caviar sauce Noilly
M¢daillons de lottg a I'¢pinard safrang pur¢e Bohé¢mignng
Panach¢ dg lotte ¢t foig gras au jus dg soja

Millgfeuillg dg truite dg mer ¢t pomme de terrg ecrogquante

Caillg farcig gn ballotting dans son nid ¢t sgs ceufs

Faux filet gn brioche saucg Bordelaisg

Jambonngtte dg pintadeg au jambon eru ¢t chou chinois
Tourngdos ¢gn erodte ¢t chanterellg ¢t moutarde grillge
Noisgttes d'agngau ¢n lasagng aux petits 1¢gumes er¢gmes
@ratin dg noix ris dg veau aux raisins ¢t blgu dg Bresse
Pigeonngau a la ergme dg ginggmbrg ¢t poirgs caram¢lisges
Filgt de boguf lsondon Housg au foig gras

Filet de canard au foig gras jus & la moutarde ancignng
Noisgttes d'agngau ¢n briochg ¢t aux cgpes

Crgpes chocolat, salade d'agrumes ¢t sabagon cointrgau

Roul¢ glacg prungaux ¢t vigillg prung

Mogllgur au choeolat amgr, abricots sges rotis

{ssigtte de fruits frais ¢t trilogig dg sorbgts

lsarmge dg chocolat glacge a la mirabellg dg lsorraing

dorbgt poirg au vin ¢t eroquant de girofle

Feuillgt¢ deg ereme glac¢e nougat, coulis glacg abricot ¢t basilic
Coupg lsorraing (sorbet mirabellg, sorbet bergamote, mirabellgs au sirop)
Millgfeuillg dg nougating a l'infusion de caf¢ glacg

Tulipe croguantg noisgtte, poirgs caramglis¢s ¢t sorbgt

Poireg williaming chocolat sur fond dg nougating au grug de cacao
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